hammer

hotel
restaurant

Vorspeisen

Gemischter Salat # ()

Hausvinaigrette - CroGtons

Kalte Melonensuppe 7/ (%)
Jogurt Eis -

Buffel Mozzarella /#/

Caponata - Taralli - Oliven

Hummus #/

Peperoni - Tropea Zwiebeln-

Jakobsmuschel
Artischocke - Pfeffersauce

Marinierter Thunfisch

Schwarzer Knoblauch - Ziegenkase - Sprossen

Rinds Carpaccio

Zucchetti Escabéche - Getrockneter Ricotta
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2025 Sommer

Antonio Dioguardi
@antoniodioguardi.chef

Hauptgange

Hausgemachte Gnocchi #/

Auberginen - Tomaten - Getrockneter Ricotta

Spinat Ravioli
Edit Emilia’s Ennetbiirgen
Sardellen - Pinienkerne - Zitrone

Hammer Cordon Bleu
280 g - Metzgerei Matter Kriens
Hinterschinken - Bergkase - Gemiise

Fischfilet vom Eigenthal

Fischzucht Josef Burri
Gebratenes Saiblings-Filet - Sauce Tartare - Gemuse

Entenbrust

Gemise - Kartoffelstock - Jus

Wolfsbarsch

Lauch - Tomaten - Oliven

Hammer Kisefondue # (&)

ab 2 Personen
Wirfel-Brot - Apfel - Kirsch

Beilagen

Pommes Frites - Reis - Gemuse

Herkunft

Rind: Schweiz

Schwein: Schweiz

Thunfisch: Westlicher Pazifischer Ozean
Wolfsbarsch: Griechenland

Ente: Frankreich

Saibling: Eigenthal

Backwaren: Schweiz

Bei Allergien berat Sie gerne unser Servicepersonal.
Preise in CHF inkl. MWST.
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hotel
restaurant

Starters

Mixed Salad #/

House Vinaigrette - Croutons

Chilled Melon Soup #/

Joghurt Ice Cream

Buffalo Mozzarella
Caponata - Taralli - Olives

Hummus #/

Peppers - Tropea Onion

Scallops

Artichokes - Peppersauce

Marinated Tuna

Scallops - Lemon

Beef Carpaccio

Zucchini Escabeche - Dried Ricotta
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2025 Summer

Antonio Dioguardi
@antoniodioguardi.chef

Main Courses

Homemade Gnocchi #/
Eggplants - Tomatoes - Dried Buffalo Ricotta

Spinach Ravioli
Edit Emilia’s Ennetbiirgen
Anchovies - Pine Nuts - Lemon

Hammer Cordon Bleu
280 g - Butchery Matter Kriens
Ham - Mountain Cheese - Vegetables

Fish Fillet from the Eigenthal

Fisherman Josef Burri

Fried Pike Perch fillet - Tartar Sauce - Vegetables

Duck Breast(®)

Vegetables - Mashed Potatoes - Jus

Sea Bass

Leek - Tomatoes - Olives

Hammer Fondue Classic # ()

From 2 Persons
Bread Cubes - Apple - Kirsch

Side Dishes

French fries - Rice - Vegetables

Origin:

Beef: Switzerland

Pork: Switzerland

Duck: France

Tuna: Western Pacific Ocean
Seabass: Greece

Char: Eigenthal

Bakery Goods: Switzerland

For allergen information, please contact our service staff.
Prices in CHF incl. VAT.
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